I

lan alet

semaver: tenekeden ya da pi-
ringten yapih icinde gay yapilan
bir gesit demiik

tandir: toprakian yapiian, Gsti-
ne demir parcalan konan bir
cesit izgaradir. Alli 2 kisindir.
Bir kistmda odun yanar, diger
tarafa ates gecer. Bunun ale-
vinde et, 1zgara vapilir.

toprak cdmlek: icinde gliveg ve-
ya yemek pisirilen derin kap

AMASYA'DA HASTALIKLAR
ICIN KULLANI-AN

TERIMLER :

Bezeme: isilik, viicutta meydana
gelen alerjik yaralar

Cor: Fritk

Demra: Bir cesit vara

Dobirincik: Clce, kisa

Feragimeiic lyilesmek, bir yara-
nmin kapanmast.
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Siiheyla Berk: 53 yasinda ev hanimi. ilk-
okul mezunu. Merzifon dogumilu. Ye-
mek pisirmeyi biyiklerinden 06g-
ranmis.

Ayse Girdogan: 62 yaginda. Ev hanimi,
itkokul mazunu. Merzifon dogumiu,
yamek pisirmeyi blyllderinden 6g-
renmis.

Mijgan Berk: 50 vaginda. £v hamm, il-
iokul mezunu. Merzifon dogumiu ye-
mek pisirmeyi  blyGklerinden
agrenmis.

Fitnat Berk: 82 yasinda. Ev hacimy, itko-
kul mezunu. Merzifon dogumiu, ye-
melk pisirmeyi biylkierinden
Sgrenimiz.

SUMMARY
Food Habils, Recipes and
Their Standardizations, Kit-
chen Utensils in Amasya
{Merzifon)

“Turkish food pattern” means-
jali Turkish foods and drinks
have eaten meals typical of
various regions is a ware of dif-

BiR DUYARI YIKIK BY

Bir duvari yikik,

Rogelerde karanhk,
Disarda sert esiyor ruzgar,

Ev ne yapar?...

Zaraanda mevsim de ki banar,,

ferences in menus, food
preparation and local trms for
foods or special dishes. Foods
are most imooriant 1o heaithy
persons that give physiclogical
satisfaction. Turkish people
don’t know nutritive values and
the importance of dishés or
meals for health. Many investiga-
tions are made about Turkish
foods, dishes and kitchen. But
most of them are not practical
and handicaped and their
nulritive values are not
calculated.

So that in this study: food
habits, recipes and their standar-
dization ars investigated in
Amasya {(Merzifon). Typical
dishes racipas such as (Hsiiss,
Halugka, Keskek, Baklall Yaprak
dolma, Eili bamya, Tutmag as,
Catal gorba, Kaypak, Tarhana
Corbasl, Ekmek ast, Cizlak,
Hashaslh skmek ve gorek) are
standardizated and nutritive
values calculated. Othervise the
usage of kitchen utensils during
the food preparation and cooking
have peen investigated in
Amasya {(Merzifon).

Ufuk dupduru, gin ik,
Adaclar golgeli, hep gel... gel eder kuriar,

Ev ne yapar?...

Bir gider, bir durur ayaklar,
Dogliniir kara kara..
Evden uzakta ugsuz bucaksiz yalmzlikia

insan ne yapar?..

Cogkum ERTEPINAR
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Ogel, Tirkler'in cesitli kiliir ve medeniyetlerle olan
milnasebetiarinda, Thrkler'in Islamlasmas: lzerinde
hassasiyetle durmakiadir. O’'na gdre; “‘Tirkler'in isla-
miyet'i kabul etmeleri, hi¢ stiphe yok ki, Tlrk tarihinin
en blyiik hadisesidir. Ancak, islamiyet’in Tdrkleil yik-
seittifi kadar; Tiirkler de, Islamiyel’i ylikseltmislerdir.
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Pror. Dr Banagpoiy Ocerin TaRECILISH

Abdullah Glindogdu

{rk tarihi ve k{itirdnin yo-
rulmak bilmeyen aragtirict-
s1, degerli #tim adam Prof.
Dr. Bahaeddin Ogell 7 Mart
1989'da kaybettik. Geride yizler-
ce eser ve makale, binlerce 63-
renci birakarak aramizdan
ayrilan Prof. Ogel'in Tiirk tarihi-
ne ve kililrine katkilarimin daha
ivi anlagilabilmesi icin tarihgiligi
Uzerinde, Szenle durmak gerek-
mektedir. Biz bu yazimizdz, O'-
nun taringiligint sistematizs
etmeys ve ana hatlann ortaya
koymaya gayret edecegiz.
Prof. Dr. Bahaeddin Ogel'in
varihgilik anlayisinda, Tark Mille-
ti'nin ylksek bir medeniyet kur-
ma vasfina sahip oldugu
dustincesini ilmi temeller {zeri-
ne oturtma gayreti, en bariz ézel-
lik olarak karsimiza ¢cikmaktadtr.
O'nu bu gayrete sevk eden bas-
-~ ica amil, hig sihesiz, dlinya ka-
muoyundaki yanlis kanaattir.
Diinya kamuoyunda ‘‘Tulrk-
ler’in aslen gégebe bir kavim ol-

AGDTCF, Tarih Bslumi, Genel Tark Tarini Anabilim Dal Arg. Grv.

dugu kanaati”’ yaygindir. Bizzat
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